i c L maine Carte du Soir

Mise en Bouche

La Soupe de Rocke de la Presqu’ ite
la Salada Nissarada, comme a Nice
La Ihitogie de la Mer
Le Roddint Angud

La Farandole de Desdserls Maidon

Prix net service compris, viande de boeuf provenance Allemagne/France. Tous nos plats sont élaborés sur place.



e Lc Domaine

Carte du Sor

La Satlada Nissaraa, comme a Nice

(artichaut, feves, tomates, cébette, oignon, thon rouge grillé)

la li

(Mesclun, jambon cru, burrata coeur crémeux, tomates du pays)

La Soupe de Rocte de la Presgul ite

(poisson de roche ou de chalut - selon l'arrivage, rouille et croGtons)

La Tartine conune un fan

(aubergine grillée, tomate du pays, mozzarella, roquette)

Duo de Taidared de Poiadornd

(Tartare de thon et tartare de dorade, tagliatelle de llégumes, mesclun)

(pour 2)

La Plancte Clarcuticre el Pan lomaca
La Planche Fromageére, Tartine de Tufe

(moins de 10 ans)

Steate hacté ou Blanc de poulel o Filel de poisson freais

(frites ou légumes du jour)

/ Sinop en botsson & 2 Bouled ou Glace enfant pour le dessent



| LoD maine Carte du Sowr

Le Fitet de Saint-Pienre Emulsion de Pocke

(riz Vénéré comme un risotto et chorizo ibérique)

ZaOWmePmm Mg&'@d@fa/l//%

(riz Vénéré comme un risotto, crustacés, et poissons selon la péche, daube de poulpe)

Le Roddint A

(filet de beeuf Angus, servi avec son écrasée de pommes de terre saveur de truffes et foie gras poélé)

le szg% au Domaine

(steack du boucher, sauce tartare, compoté d'oignon, comté)

Led Gnoectid aiw Domaine

(Gnocchis de pomme de terre, sauce mascarpone et parmesan agrémenté de copeaux de truffes)

Café Goutmand comme une Farandole

Créme Brutée a b Creme de Marwona de Collobricred
Pana Cotla el Macération de Frudls Rouged Goicéd
Edpuma de Chocolat Chaud et aa Boule Vanitle

Panellone facon Pain Perau
el da Sauce Carambar Fraickewr Bourbon

Addiellte Fuutiere, deul ou en aio

(Mangue fraiche entiere, salade de fruits frais, boule glacée mangue, chantilly maison)



